
Alle Preise in Euro. 

 

Vorspeisen 
 

Geröstetes Knoblauchbaguette       4,20 
 

Gemischter Salatteller (1)        5,60 
 

Ravioli mit Rucola-Ricotta-Füllung, Kirschtomaten und Mozzarella  6,90 
 

½ Duzend Weinbergschnecken im Pfännle mit Kräuterbutter  
und Baguette         6,50 
 

Blattsalat mit Walnussdressing, gratinierter Ziegenkäse, Feigensenf  
und geröstete Walnüsse        9,60 
 

Rosa gebratenes Roastbeef mit Salatgarnitur  
und Remoulade, Baguette (1)       11,90  
 

Chili-Knoblauch-Garnelen in Olivenöl gegart,  
Salatbouquet mit Balsamicodressing und Baguette (1)    11,90 
 

 

Suppen 
 

Rinderkraftbrühe mit Flädle           4,80 
 

Tomatensuppe mit Basilikumpesto und Croutons    4,90 
 

Rinderkraftbrühe in der Terrine mit Maultaschen und Schnittlauch  5,60 
 

Tom-Kha-Suppe (Kokos-Zitronengras) mit gebratener Garnele   6,50 
  
Engel´s Fischsuppe 
mit gebratenen Fischstücken, Gemüsestreifen  
und Knoblauchbaguette        9,00  

 
 

Die Legende mit Zusatzstoffen finden Sie im hinteren Teil der Speisenkarte. 

 
 
 
 
 

 



Alle Preise in Euro. 

 

Steaks 
Rinderfiletsteak  

mit Kräuterbutter, hausgemachten Kroketten und frischem Gemüse 

oder mit leicht scharfen Chili- Knoblauchspaghetti 

      Lady´s Cut 120g          21,90   

Gentleman Cut 200g*      29,90  

Rinderrückensteak 

          mit Pfeffersoße und Tagliatelle  

oder mit Kräuterbutter und Blattsalat mit Balsamicodressing (1) 

oder mit Zwiebel-Senfkruste und Pommes   

300g*/ 200g    27,00/ 21,00 
         

 

Fleischgerichte 
Als kleine Portion ziehen wir jeweils 3,00 € ab. 

 

Schwäbischer Zwiebelrostbraten vom Rinderrücken (ca.200g)   

rosa gebraten, mit Schmelzzwiebeln, Marktgemüse und Butterspätzle 25,00 

 

Verschiedene Lendchen von Rind, Schwein & Pute (kl. Portion ohne Pute) 
mit Pilzrahmsoße dazu frisches Marktgemüse und Butterspätzle        23,00 

 

„Engel´s“ geschmorte Kalbsbäckle an Rotweinjus 
und Tagliatelle (nicht als kleine Portion möglich)      21,50 

 

„Schwabenteller“  
mit Pfefferlendchen (Schweinefilet), 
Maultasche, Käsespätzle und Kartoffelsalat (1) (nicht als kleine Portion möglich)  21,50 
 

Geschnetzeltes Kalbsleberle „Schwäbische Art“  
mit hausgemachten Spätzle        19,00 

 

Schweinerahmschnitzel mit Pilzrahmsoße 
und hausgemachte Kroketten                                      16,50 
 

Portion buntes Gemüse        4,50 

Weitere Beilage         4,00 
 

Die Legende mit Zusatzstoffen finden Sie im hinteren Teil der Speisenkarte. 

 



Alle Preise in Euro. 

 

Fischgerichte 
                        Als kleine Portion ziehen wir jeweils 3,00 € ab. 

                                  

Felchenfilets „ Müllerin Art“, an brauner Butter, 

mit Kartoffeln und gemischtem Salat (1)      24,50 

 
Felchenfilets an Dillschaumsoße mit Shrimps, Blattspinat und Reis   24,00 
 
Verschiedene Fische an warmer Knoblauchbutter 
mit Kartoffeln und gemischter Salat (1)                                        23,50 
 
Lachsforellenfilets an roter Curry-Soße mit Gemüsestreifen und Reis   23,50  
 

Zanderfilet auf Blattspinat mit Mandelbutter dazu Salzkartoffeln       22,90 

 
Zanderfilet auf der Haut gebraten  
mit Kräuterschaumsoße und Reis       19,90 

 
 

 
Sollten Sie zu den Hauptgerichten statt Gemüse einen Beilagensalat wünschen,  

oder statt Salat - Gemüse, berechnen wir einen Aufpreis von € 2,00. 

 

 

Salatteller 
Als kleine Portion ziehen wir jeweils 3,00 € ab. 

 

Große Reichenauer Salatplatte  
mit Blatt- & Rohkostsalaten an Hausdressing (1)     10,90 
 

        - mit gebratenen Fischstücken und Sc. Remoulade (1,2,11)   17,00 

        - mit gebratenen Putenbruststreifen (1)     15,50 

        - mit 5 Stück gebratenen Garnelen und Sweet-Chili-Dip(1)  18,90 

 
 
 

Die Legende mit Zusatzstoffen finden Sie im hinteren Teil der Speisenkarte. 

 

 

 

 

 

 



Alle Preise in Euro. 

 

 

Vegetarisches & Nudelgerichte 
Als kleine Portion ziehen wir jeweils 2,00 € ab. 

 
Schwäbische Käsespätzle mit g´schmälzte Zwiebele  
und gemischtem Salat (1)        13,50 
 

3 Stück Schwäbische Maultaschen (mit Fleischfüllung) 
mit Zwiebelschmelze, Blatt- und Kartoffelsalat (1)    12,90 
 

Tagliatelle mit frischen Pilzen, Kräutern und Kirschtomaten    12,90 

 

Spaghetti aglio e olio e peperoncini (Chili-Knoblauch, leicht scharf)   10,50 

                               - mit gebratenen Garnelen     18,90 

 

Ravioli mit Rucola-Ricotta-Füllung, Kirschtomaten und Mozzarella  15,50 
 

Vegan:  Tom-Kha-Suppe          4,40 
   Rotes Gemüse-Curry mit Kichererbsen und Gemüse   13,50 

 
 

Kalte Gerichte 
 
Portion Rauchlachs mit Gemüserösti, Sour Cream(1,8)      18,50  
 

Rosa gebratenes Roastbeef mit Salatgarnitur  
und Remoulade, Baguette (1)                                                                       18,50  
 

Vesperbrett 
Gerauchte Hüttenknacker, Bergkäse, Rauchfleisch, Senf und Brot (1,2,4,6)     15,90 
 

Wurstsalat mit oder ohne Käse, Zwiebeln dazu Brot (1,4,5,6)             7,20/9,20 
 

Skat-Wurstsalat mit Käse und 2 Spiegeleier drauf (1,4,5,6)        7,60/9,80 
 

Warme Folienkartoffel mit Sour-Cream,  
Rauchlachs oder Schwarzwälder Schinken      7,20 

 
 
 

Die Legende mit Zusatzstoffen finden Sie im hinteren Teil der Speisenkarte. 


