
 

 

Desserts und  
Eisvariationen



„Salted caramel“ - Eis       5,20 
2 Kugeln mit Ananas-Papaya-Kompott und Sahne 
   
Engel´s Grütze hausgemacht      5,20 
mit Walnusseis & Sahne  
Rote Grütze ist eine Früchtekomposition aus  
Johannisbeeren, Himbeeren, Brombeeren  
und Erdbeeren 

Heiße Himbeeren mit 2 Kugeln Vanilleeis & Sahne  5,40 

Espresso-Krokant Eis 2 Kugeln mit Eierlikör & Sahne  5,20 

Gemischtes Eis  mit oder ohne Sahne, 3Kugeln   5,50 / 5,20 

Veganes Dessert: Zitronen/-oder Frucht Sorbet   3,50 
garniert mit Früchten (Fragen Sie nach unseren Sorten) 

Irish Coffee mit Sahne       5,20 

Wiener Eiskaffee mit köstlichem Kaffee,      5,60 
Eiscreme Vanille, Karamell Sirup & Sahne 

 



Sanfter Engel Vanilleeis                                                           4,90 
mit Orangensaft & Sahne Dip     

Eis Schokolade mit kaltem Kakao,      4,90 
Schokoeis & Sahne           

Eis – Espresso Vanilleeis       4,30 
mit frischem Espresso, Eierlikör & Sahne 

Tiramisu im Glas        4,70 

Cheescake im Glas gebacken mit Brombeereis   5,80 

„Salted caramel“ – Eis        5,20 
2 Kugeln mit Ananas-Papaya-Kompott und Sahne 
             
Cremé Brulée hausgemacht, mit braunem Zucker   5,40 
karamellisiert, Sahne  

 



Schokoladenkuchen mit flüssigem Kern    5,30 
mit Eis & Sahne      

Mousse au chocolat, 2 Nocken von dunkler    5,20 
Schokolade,  garniert mit Sahne 
  
Pina-Colada Panna Cotta mit Kokos und     4,40 
Ananas garniert   
        
Engels kleiner Käseteller mit       6,80 
Hart & Weichkäsen, Feigensenf 
   
Eiswein vom Grünen Veltliner -      5,80 
passt sehr gut zum Dessert   5cl 
Eiswein ist ein hochwertiger, natursüßer Wein. Das natürliche  
Gefrierkonzentrat wird aus Trauben hergestellt, die gefroren  
geerntet und gepresst werden. 


